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Premesse

PromaTurismoFVG & un ente pubblica economico funzionale della Reglone e svolge attivita di promozione e di gestione dello sviluppo
turistico suf territorio regionale, con compiti di programmaziene, progettazione, individuazione, organizzazione e promozione dei servizi e
dei prodotti turistici.

Il prasente Capitolato, allegato ali'avviso di gara di cui costituisce parte integrale e sostanziale, contiene le norme relative alle modalita di
partecipazione 2llz proceduyra di gara indetta da PromoTurismoFvG.

Art. 1 - Ente appaltante
PromoTurismoFVG - sede legale in Trieste, via Locchi 19; sede di Udine in via della Vecchia Filztura n. 10/1 - 33035 Torreano di Martignecco
IUDY, - C.F & RIVA 01218220323, Sito wab: www.prometuriema.fve.it - e-mail: info@promoturismo.fug.it - te!. 439 (432.1697000 - fax +39
0432.574010.

Art. 2 ~ Oggetto della procedura
Oggetio della presente procedura & 'affitto di ramo d’azienda per (2 gestione dei Ristor| “ARNERI” e “VAL DEI ", sith in ocalith
Pancavatlo, camune df Aviano [PR). Il fine del’a presente & 'asercizlo de'la gesticne degli immobll zine a! 30 settembre 2024,
1 punti di ristora soro uhicati in prossimits della stazione di arrive degli impiarti di trasporto a fune rispettivamente denominati "Seggiovia
Tremol 1* {Ristorn "Arneri”} e "Seggiovia Tremaol 2 {Ristoro "Val dei Sass”), catastalmente cosl individuati:

Bar Ristoro “ARNERI"
a, foglio 1, map. 67, localitd Arneri, immebile detenuto in proprietd in forza di un diritto di superficie scadente il 29 novembre 2024,
con il comune di Aviano,
b, La categoria deil'immobile & la “D/8" (fabbricati costruiti o adattati per ‘e speciali esigenze di un’attivith commerciale e non
suscettibili di dertinaziene diversa senza radicall trasferrrazioni).
€. Chiosco esterno in via di definizione di giusto accetastamenta.

Bar Ristoro “VAL DEI SASS"

a. foglio 1, map. 120, sub. 2, localit3 Yal Jdei Sass, in forza di un diritto di superficie sczdente | 29 nevarsbre 2024, con il comune di
Aviano,
b, incategaria "C/1” gl 4 mo. 144 {negozi e botteghe)

Le caratteristiche planimetriche e funzicnzlf degh immobifi sone riportate neglt “Allegati 4, 5 e 6, che sono parte integrante det presents
capitolate ed evidenziane le aree ed i 'ocaii degli stabiii facenti parte del compendio del ramo di azienda in affitto,

PromoTurismofVG detiene gli edifici In funzione della corcessione cltata. |l gestere dovrd sottostare a turte le condizioni previste na!
presente bando, nei documenti dallo stessa richiamat, nonché a tutte le disposizioni di legge vigenti in materia.

Art. 3 - Finalith dell"affidamento in gestione
Gli obiettivi che PromoTurismoFVG intende perseguire con I'affitto del ramo di azienda e la gestione e 'apertura al pubblico dei purti di
ristoro sono esserzialmente i seguenti:
1. offrire un buon servizio di accoglienza e ristorazlone a fruitori degli impianti e delle piste del comprensorio;
2. informare e responsabilizzare la cliertela in merito alle opportunita di fruizione del comprensorio, agli eventuall rischi connessi
all'attivita sciistica, escursionistica ad alpinistica nonché alle condizioni meteorologiche, nivologiche ed ambientali;
3. incentivare e favorire lo sviluppo di nuova imprendlietia nel settore turistico can particolare attenzione ai giovani e alle parl
opparturita.

Art. 4 - Categoria e descrizione delie strutture
e modalita dl erogazione dei servizi energetici, di telecomunicazione e idrici
Bar Ristoro “Amerl”
Tipo of strutture: Preparazione e mescita di cibi e bevande;
Quoto: 1635 metris.l.m.;

Bar ristoro “ARNERI - VAL DEf SASS”
Tapitelato per affitto rame ¢ azienda
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Accesso: can mezzt stradalt autanzzati in assenza di neve, a piedi e con gh sci ai piedi via impanti di risaiita nel caso di presenza
dineve .

Apertura:  staglonale invernale ed estiva;
Pastiletto:  non previsti;
Destinazione d'uso degli spazi:
G Piano terro foggetto del presente cantratto ¢ facente parte del ramo d’arienda):
" nr. 1 locale ad uso sala da pranzo;
" nr 1 locale cucina;
®  ar 1 locale dispensa;
®  serviz igienici come indicati come indicati neil art, &;
Prima piano [oggetto del presente controtto e facente porte del romo di azienda)
" 1. 3 foczli adibiti a camers;
* nr,1bagno

(3]

G Pigno seminterroto [oggetto def presente controtto e facente parie del romo di ozienda)
* o 1vano tecnico;
a4 hagei uso pubbliza
O Aregesterna
®  nr. 1 area esterna per 'a somoministraziena dl cibi e bevande con chiesco;
®  nr1area pertinenziale 2 contorne dellimmobile ¢ delfarea esterna per la somministrazione di cibi e hevande.
Bar Ristoro “Val dei Sass”
Tipe strutture: Preparariore @ mestit2 df cibi e bevande
Quota: 1820 metri s.lm.
AECERSD; # iedy, e con £h scl ai pied! vz imniant? di misabita nel ¢aso di presenza di neve;
Aperiura:  ctagionale inverraln:
Postiletto:  rion provivt,
T Pigao terra fofgetto del presente controtto focente parte del ramo di ozienda)
® nn 2eaie bar ristens;
® ar 1locale retro bar;
"= . 1 ripostiglio,
T nr 1terrazza scoperts
¢ Pigno seminterrato (oggetto del presente contratta e facente parte del ramo di azienda)
*  nr. 4 bagni;
" nr 1vanotecnico
3 Aregesterna
= nr, 1 area pertinenziale a contarna de'lVimmaobile

La localizrazione degli Immobili, delle lore pertinenze e caratteristicha distributive e le dotazion di attrezzature sono indicate negli elaborati
grafic e nell’elenco allegati in calce al presente Capitolato (Allegeti do 1 a 5.0 - elaboratf grofici; allegato & - elenco nttrezzoture € arredi).

Utenze

Le spese relative alla fornitura di energia etettrica e riscaldamento, (quest'ultimo “elettrico”} per entrambi i ristori sono a carico del
canduttore. A tal fine sono statl installati dei misuratori per rilevarne | consumi anche in presenza di slimentazione pramiscua tra impianti
fn gestione 3 PromoTurismoFVG e implanti in gestione dei due ristori.

Vista la posizione orografica di entrambi i ristor, qualora | contatori per un gualsiasi motivo fossero resi inattivi da fenomeni elentrici, it
conteggio dell'energia verrd calcalato forfettariamente sulla base dei consumi medi pregressi,

11 30 settembre di ogni anno saranno rilevati | consumi attribuibili af ristori e fatturati al conduttore.

Bar rizzoro " ARNERI - VAL DEt SASY 3
Capttolato per affitto ramo di azianda
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Gl immobili sone dotaur di fornitura dh acgue_non potabile mediante cisterne alimentate artraverso fe cordotte delf'innevaments efo
raccolta di acqua piovana deite coperture, e/o mediante pompageio da bacino di stoccaggio {A-neri) in funzione deile condizioni meteo
stagionali.

L'approvvigionamento idrico di acqua non potabile & a carlco del conduttore. | costo deli’acqua verrd addebitate allo stesso prezzo che
ente gestore 2 valle richiede per strutture similari, sullz base def me. Consumati rilevati da apposite conta mc.

i'acqua potabi @ per le esigenze della nistorazione doved essere trasportata dal conduttere in appositi contenitori da valle,

L'imposta Tari resta a corco del conduttore

F costi relativi all'utenza telefonica ed internet sono a carico del conduttore. Nella fattispecie, if conduttare dovra autonomamerte stipulare
coptratti con gestori per la fornitura dei rervizi di trasmissiona di dati e/o telefon’a.

Restano a carico del conduttore anche i costi dello spurgo delie fosse sestiche di entrambe § ristori. La ditts incaricata dal conduttore dovid
essere dotata di appasito mezzo per percorrere in sicurezza le strade di servizio ai ristori, pendenti e con fondo sterrato.

E' & catico del conduttore anche Jo smaltimento cifiuti & imposta di pubblicits per ie im<egne ed 3itre iniziat'yz ¢e [a riguardano e che
comportano Fapplicazione del tributo.

Art. 5 - Autorizzaziont
PromoTirismoF VG sl impegna a cansegnare |2 strutture:
. in ragola con ie vigenti leggi in materia di disciplina delle strutture di ristorazione;
¥ inregola con le vigenti leggr in materia di implanti;
¥ inregola con le vigenti teggi in materia di prevenziane Incendi per I'esercizio delie attivitd di ristoratione.
Una volta determinato il gestore defla struttura, PromoTriemofYE s impegns & Tornire il massima suoperto 2o stesso per attivare (e
neacedurn per i riasen detMevtorzzazmna al¥esercizin def punte di ricters da perte degli Betl compatent?,

Art. 5 - Camone di aFitto
if canone di affitto a base di gara prevede una quota fissa ed una quota variabile, iegata direttamente al numero di passagg) degli impianti
di risalita limitrofi al ristoro Arneri.
La base di gara della quota fissa & pari 3 gure 10.600,00 per ceni annualitd di durata del contratto. Limporte verrd aggiornato allindice
ISTAT del mese di aprife.
La base di gara della quota variabile & pari a suro 0,02 per ogni passaggio rilevato in stagione invernale sull impiante funivizrio.
La tabeHa seguenie sintetizza il numero di passaggi delle ultime cingue stagloni invernaliz

- . e e RN i e

Impianta di risalita 2014/15 2015{16 2016717 2017/18 2018/19

196 222 159.186 175.399 257 239 282 563

TOTALE 196.223 159.196 175,399 257.239 ! 2572.563

| dati def passaggi seno dedotti dal sistema di -lievazione in dotazione a PromoTurismcFVG e sonp consultabili dalle ditte concorrenti.
PromaoTurismoFVG si impegna a fornire al gestore, entro 10 giorni dalla data di chiusura della stagione invernale del Polo di Piancavallp, il
numero degli accessi.

Non & ammessa la presentazione di offerte al nhasso. Il pagamento del canone annuale sarh da effettuarsi per il £0% defla guota fissa e per
Fimero di quella vanabite relativa alla stagione invernale entra ii 20.04, e per il 40% della componente fissa entro i 30.09 di ogni anno,

1l gestore non ha diritto ad alcun indennizzo in caso di mancato innevamento, avverse ¢condizioni metereclogiche appure nel caso di utitizzo
delle piste e degli impianti per manifestazion? spartive o per ragion: di sicurezza, e nel caso di eventi sanitari che condizioning ['apertura
degli :mpianti di risalita da parte delle autorith

Art. 7 — Durata dell’affidamento della gestione

Bar ristora "ARNERI - VAL OF) SASS® 4
Canitnlato per affittn rame di azieara
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La durata dell'affidamenta & fissata fino al 30.09.2024. Rinnovabile per uiterion sai anni su richiesta del gestore da far pervenire via PEC a
FromoTurismcFVG aimeno entro if 31.03.2024. Gualora il comune £ Avane rinnovi a favore di PromoeTursmoFVe fa concessione de diritti
di servitls & superficie sul demanio sciistico di Piancavallo, daope i2 scadenza dell’artuaie concessione, it contrarto sard rinnovato per un
periode di sei anni, altnmenti per una durata massima pari alla dyrata della concessione ottenuta dal comune di Aviano, qualora inferore.
H rinnove del contratto non potrd essere negato da PromoTurismoFVG qualera nen sussistano, 2 carico del gestore, contestazioni in merito
alla quallth del servizio erogato o per ognl altra obbligazione prevista dal contratto, e¢ i gestore sia In regola con i pagamenti durante
Fintera durata del contratto e lo sia alla data di scadenza dello stesso, ovvero abbia prestato idonec garanzie per { crediti delluftima
stagiong, con i pagamenta della rata del canone fisso e saldo delle spese pregresse,

Art. 8 —Condizioni previste per la gestione
Le madalita di gastione de! punta di ristora che saranno inserite nel contratto, che sard sottoscritto con PromoTutismofVG, sono le SeEuents
Obblight dei gestore:

¥ utilizzare le strutture e le foro pertinenze per le finalita rui Mo stosse sono destinate fpunto d! ristore per gli utentr ded

comprensorin sefistica), considersndale fiuape di acceglienta £ presidia della zonz, orgenizzata per dore nepitalits, ristors, prima
soccorso, informazione e alt«i servizi connessi all2 fruizicre del territorio montano;

garantire la custodia, la cura e la conservazione del punto di ristoro in condizioni di decoro ed efficienza, garantende 'attuale
live lo &'imraagicie di PromeTurismoFVG, attuando a proprie spese i3 DU'IZJﬂ e la manutenzione ordinarls delle strutture descritte
altart. 4 alla pulizia anche ps volte nella giornata se si rendes izi i i icati ad uso pubblico, nonché
prowverere alla raccolta differenziata ad allo smaltimento rifiuti, che dovranno essere conferiti nefle appaosite stazioni di raccolta;

*  segnalare tempestivamente a PromoTurismoFVG la presenza di danni alle strutture e I3 necessitd di eventuahi interventi di
manutenzione cantrattuaimente a carico df PromoTunsmeFVeG; le segralazioni saranna esaminate dafa stessa, che provwederd
all'esecuzione dei lavori richiesti in raglone della loro pricrit e urgenza;

" nonprocedere ad opere di trasformazione, modifica & migliorla df iecall, impianti, attreazature, arredi g suppeliettili Interne,
norghé delle aree di pertinerzs, senra [a preventive zutoricrazisng soritts dz parte di PromaTurismoFVG, che si riserva di
accartarne la necessiti e 'opportunitd;

n tenere & far tenere un eomportamento consone nel -ispetto & nella tutela del immagine di PromoTurizmoFvG: nel nspetts,

anche, del regolamento di esercizio degh impianti a fune, di cui dovra essere garantita 'affissione alFinterna dells strutiura, In

posizione di immediata e chiara visione e consuitazione;

garantire una facile ed efficiente reperibilita, dotandosi, a proprie spese, di adeguati strumenti di comunicazione presso il punto

dipistora;

®  garentire I'apertura stagionale invernale ed estiva della struttura Bar Ristoro “Arneri”, per una durata pari almeno al calendario
ed all'orario dh esercizha degli impianti gestiti da PromeTurismoRVG;

®  garantire I'apertura stagionale invernale ed eventualirente estiva della struttura Bar Ristoro *Val dei Sass”, per una durata par
almeno al calendario ed alt'orario di esercizlo degli impianti gestiti da PromoTurismofVG;

®  garantire Yapertura dei punti di ristoro, fuori del periodo di ordinario esercizio, su richiesta motivata di PromoTurismoFVe,

formulata con un preavviso di almenao 5 giorni, per fo svolgimento di aRivita connesse alla proprie finalita;

assieyrare la propria attivitd per {a Responsabilita Civile verso Teral, ivi compresa, fra questi, la stessa PromaTurismoFVYG, con

copertura anche dei rischi specific derivant! dalla somministrazione di alimenti e bevande, con un massimale assicurato per

sinistro di almeno eura 100.000,00, fornendo copia della polizza in visione a PromoTurismoFVG;

H gestore dowra esplicitamente sollevare da ogni respansabilith PromoTurismoFVG per tutto quanto concerne la potabilita

dell'acaus, apponende chiara ed evidente segnaletica, ovungue necessario, della sua non potahilita;

" pravcare | prezzi indicati nel tariffario affisso al'interno dei punti di ristoro, in posiziane di immadiata e chiara visione e

consultazione. previo accorda con PromaTurismoF VG refativamente ai prezzi dell’ *sfferta base” dei punti di ristors di cui all‘art,

i

prowedere agli adempimenti previsti in tema di pubblicits e comunicazione dei prazzi e delle caratteristiche dei punti di ristoro;

dare adeguate informazioni a turisti ed escursionisti in merito alle oppartunita di frulzione del comprensorio montano di

Piancavallo e del territorio contiguo respensabilizzandoli, nel contempo, in merite agli eventuali rischi connessi all’attivita

sclisticd, escursionistica ed alpinistica nonché alle condizionl meteaorclogiche, nivologiche ed ambientali;

Rar ristore "ARNERI ~ VAL DFI SASS™ )
Capitolate per affilte rame di azienda
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L esporre ¢ distribuire matenale promozionale ed informativo;

*  cerunicare preventivamente 2 PremaTurismeFVE tutte e iniziative promezionali che if gestare intenda realizzare nell'ambito
delle struttuee imanifstapons, ecc), e quali FEnte appatantc potri negars lo svolgimento sglo in case dr incompatib-hts con
le finalita proprie e dedle strutture e per gravi motivi fsicurezza delle persone e delle cose, ecc.);

. pravvedere al riording ed alla puliziz dei locali, alla chiusura stapionate dei punt di nistoro, nonché ala disattivazione degli
Impianti o di ogni altra apparmechlatura sensibile al'e condizipni atmasfarizhe;

L durante il periodo di chivsura, provvedere a viste pericdiche delia struttura (salvo esplicite esonero da parte di
PromaTurismoFVG), senza eiruna richiesta dl rimborse spese;

*  consentirele verifiche conpiunte sulla gestiene det punti di ristore df cui all’art. 24, nell’ottica di un reciproco rapporto di buona
fede, al personale di PromeTurismoFVG;

& presentare a PromoTurismoFVG una relazione sull'andamento delie attivita svolte, comprensiva dei dati di 2#flusso ai punti di
ristore entro il 30 settembre di ogni anno di durata de: contratto;

L4 provvedere a propne cure ¢ spese, 2l nnnovo delle licenze, autorizzazioni, permessi, canoni, ecc. a scadenza pericdica,
necassarie per fa prosecuzione dellattivita, ivi compresi i cantrolli periadici sulls messa a terra previsti dal DPR 462/2001;

" impegnarsi a non avere dipendenti relativi ai punti di ristoro al termine del centratto; PromoTurismoFVG comunica sin da ora
che non avrd dipendenti relativi al ramo d'azienda al momento della sottoscrizione de! contratto;

L provvedere ad azioni di sanficanore dei locali e distanziamento di persone e tavoli come richiesto daile normative Covid-19.

Art. 9 - Aperttira stagionalc
E prevista f'apertura stagionale invernale ed estiva del punto di ristoro "Arneri®; mentre per Il Val def Sass sclo invernate ed astwva
[facoltativa). Entrambe i punti di ristoro dovranno rimanere aperti per sette giorni settimanali, comprensivi di sabato e domenica, durante
tutto Il periode pari al calendaric ed almeno coincidente con Papertura dellorario di esercizio degli impianti in gestione a
FromeTurismeF Vi,
H periode di apertura dovra essere indicato e dichiarato con predsione nel Piano di gestione di cui all” art, 16, da allegare alla domanda di
partecipazione alla gara e dowra essere almeno corrlspondente ai giorni di apertura impianti.
In oocasone dieventuali iniziative, manifestazioni o attivita sportive € obbligo del gestore allineare I'orario di apertura del locaie con quelte
previsto per gii impianti di risalita,
In pccasione di eventual iniziative, manestazion o attivita promosse da PromoTurismoFVG o da altri Enti pubblict presso i punti o ristorg,
nanché nel corso di attivitd istituzionali di PromoTurismoFVG deve essere assicurata I"ospitalit ai partecipanti ed al personale in servitio
Detia prestazione & obbligataria per il gestore e dovra essere ognivolta concordata con PromgTurismofVG la soluzicne piit idonez a fornire
il servizio richiesto e le relative 1anffe.

Art. 10 - Prezzi e tariffe

i prezzi delle consumazior e de) serwr efferti saranno stabiliti dal gestore, fatto salve I'accorde con PramoTuriemoFVG, da effettuarsi ogn
anno, prefiminarmente all apertura stagionale invernale e relativarmente:

®  aiprezzi del listino contenente i dettagli delle consumazioni,
| prezzi praticati durante tutte il periedo di apertura [tranne quelli concordati con PromoTurismoFVG) dovranno essere riportats in apposite
tariffario, affisso all'internc delta struttura. e dovranno essere comprensivi di tutti § servizi & le prestazioni, dellIVA e di qualsiasi aftra
imposta o tassa.
Durante tutto il periodo di apertura, il gestore sari tenusio 2lla precisa applicarione dei prezzi indicati nel suddetto tariffario. Prezzi di favore
potranne esse-e concordati con il gestore in occasiore Ai manifestazioni ed eventi organfzzati presso B punto di ristoro,
In caso ¢ mancato accorde con PromoTurismoFVG in merite ai orazzi delie consumazicni e dei servizi @ af prezzi gevelati e d) favore di cui
3i commi precedenti, in caso di prezzi di listino ordinafio significativamente difformi da queth riscontrabill in strutture similari o con
agevolationi inferion al 25% del prezza di hstino, sard facoltd ai PromoTurismoFVG recedere unilatersimente dal contratio di affitto di
zzienda
In ogni caso, il gestore ha 'obbligo, a norma di legge, di assolvere tutti ghi obblighi fiscali sanciti, nei rapporti con i frequentator) der punti
di ristoro, secondo le modalita e le norme vigentr.

Bar ristoro "ARNER} = VAL DEI SASS" E
Capnolate per affitto ramo o az-enda
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Art. 11 - Regolamento del punti di ristoro

Prima gell’awio della gestione, il gestore e PromoTurismoFvE concardana il “Regolamento dei punti di ristore”, valutando cangiuntamente
le condizioni del servizio, norme di comportamento e trattamenti particolari, di cui dare indicazione chiara e richiederne il rispetto
all'interno della struttura, al fine di offrire un servizio improntato # trasparenza, imparzlalita, efficacia ed efficienza, in favore della generalita
dell'utenza e, nel contempo, promugvare compartamenti corretti e rispettosi da parte degli ospiti.

PromoTurismeFVG si riserva di monitorare in ogni modo ritenuto utile o necessario la qualitd del servizio cfferto dal gestore, sia
direttamente, mediante ispezione dei locall e delle attivita svolte, sia indirettamente, includendo i ristozi nel programma di analisi della
“customer satisfaction” cendotta sui serviz resi presso la clientela,

Art. 12 - Oneri di gestione
Sono 3 carlco del gestore:

a} gl onerf inerenti ia gestione del punte di ristoro quali ad esempio i rifornimenti energetici, &' risealdamento =o idrici,
Yapprowigionamento alimentare e le spese di trasporto materlale connesse, le spese di pulizla, vi comprese quelle dei servizi
igienici ad use pubblico, 'a raccoltz e Il conferitmento dei rifiuti, fe Imposte, i tributi, eec.; le spese per Feventuale assunzione di
manod'epera, per le assicurazioni sociall, previdenzlali, infertunistiche, mutualistiche ed ogni aitra, declinando PromaTurismoFVG
da ogni responsability dovuta per violazioni di legge; gli oner relativi alla pulizia e allo sgombero della neve nelle zone esterne di
pertinenza def locall;

b} I spese di promozicne e di pubblicizzazione della struttura attroverso | canali comuricztivi ritenuti pili adeguat);

¢} le spese di manutenzione ordinaria deg'i immaoil, degliimpianti, delle attrezzature  delle dotazion del ramo d’azienda e deilares
i pertinenza, sia che consistana in manrutenrionoe Fregrammata & preventiva che in rinarezioni di rotture, rinpovamento ¢
sgstituzione degli impiantl e dell attrezzaturs o di parti di assi, necessari a integrare o mantenare in efficienza i beni eampaonenti i
famo ¢i azienda nello state In cul seno stati consegnati, salva gl intervent: g riparazione e sostituzione da effettuarsi sulfimmobile
& dovuti 2 normale deperimentn per Fuso In ordinaric condizioni di utilizzo o per il decorso di periodi di tempo adeguatamente
protratti tali da giustificare la necessita degli intervent! stessi.

Art. 13 - Miglioramenti ed addizioni

Sventuzli miglioramont! & addizioni saramng definet n regelatf sraliticarenta nol coatratto di affitta, nel rispetto del principio che dovranno
assere sempre autorizzatl preventivamerte da PromaTursme=VE sv domenda scritta dal restore ¢ (he. 2 seeits dalia stesea, 78 terming
dell"affitto patranno essere acquisiti in proprietd da PromoTurismoFVG senza indennizzo per il gestore o potrd esserne richiesta la rimozione
e la rimessa in pristino stato dei luoghi a carico del gestore,

t candidati potranno proporre, nel “Pianc di gestione™ di cui all'art, 16, intervent: di migloraments ¢ ampiamenta cei locali, degli impianti
e degh arradi, rel rispetto delie narmastive urbanisticne dsi Comuns 5t Tervisio 2 schordinatamente ailottenimente &i ogni ruterizzazione
richiesta, ottenendo, 2 fronte de: progetic di miglioramente preposte, una valetazicne in termini di punteggio assagrato aio%erts secordo
auanta previste al’art. 19,

Art. 14 - Spggetti ammess] alla partecipazione

Possonc parteclpare alla gara, purché in possesso dei requisiti dell’ art. 15 imprenditori individuali, imprese {cemprese la sociats
cooperative}, associazioni temporanee d'impresa ed associazioni operantl senza scopo di lucro purchd, per norma statutaria e
amministrativa, possanc gestire direttemente le strutture & siano in possesso dei requisiti necessari per esercitare 'attivitd turistico-
ricettiva i prevista; & consentita la partecipazione anche a persone fisiche/societ che operano in settorl non pertinenti con I'oggetto di
gara © nen ancora costituti in forma d'impresa, purché sottoscrivane impegna di ottenere Iiscrizione alla CCIAA entro 10 gg. dal
ricevimente della comunicazione dell'eventuale aggiudicaziane, in un settore d'intervento pertinente con 'oggetto della gara,

Le associazioni non potranno limitare la fruizione dellz struttura ai soli soci.

Art. 15 — Requiziti del candidat!
Gli interessati dovranno, a pena d'esclusione, possedere | requisiti personall, moralt & professionali previsti dalla normativa vigente,
Il gestore pud nominare un suo rappresentante, da indicare nellistanza di partecipaziane alla selezione, purché in possesso degli stessi
requisiti personall, morali e professionall richlesti al gestore e previsti dalla normativa in materia di somministrazione e consumo di alimenti
e bevande.
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In caso di societa o organismo collettivo, i requisiti morali devonc essere posseduti da tutti | soggetti per i quali & previsto Faccertaments
antimafta ai sensi dell'art. 2, comma 3 del D.P.R_252/1998,
'n particclare il gestore e/fo I'eventuale rappresentante dovranno possedere i seguenti requisiti:
1. maggicre etd;
2. sana e robusta costituzione fisica;
3. assolvimento degli abblighi scolastici;
4. requisiti morali previsti dall'srt. 6 comma 1 deila legge regionale 29/2005 del Friuti Venezia Giulla e suctess’ve modificarioni ed
integrazioni;
3. requistti professinnali previsti dall'art. 7 commi 1 e 2 della legge regionale 29/2005 e successive modificazioni ed intagraziont de!
Fripli Venezia Giulia oppure iscrizione al REC {Reglstro Esercenti Commercto, di cui & necessario allegare copia).

Ai sensi degli artt. 46 e 47 de! DLA.R. 445/2000, il possesso del requisiti di cul sopra sard autocertificato dai soggetti interessati in cede di
presentazione dell'istanza, mediante sottoscrizione di apposita dichiarazione {Modz!lo B).

Art. 16 = “Plano di gestione” dei ristarl e curriculum del gestore
Per partecipare alla gara gli interessati deveno presentare un “Pianc di gestione” {relative allz durata del contratto), che s'impegnana a
realizzare con risorse proprie,
Tele Plano & finalizzsto alla valerizzazinne deils struttura coneessa in affitto d’azierda, 21 potenziamento dei servizi afferti ai visitatori del
camprenscrio ed allo sviluppa di jniziative ed ettivith di promozione del territorio, roerdinate cor PromoTurismolVE e con altr soggetti
lacali {Comuni, Provincia, Regione ecc.}, nel rispetto delle finalita della stessa.
It “Pizno di pestiona” dovrd srecisara quanto segue, in capitoli separati:

i, Jleeriedo di anertura deile struttura corfermateo daf gestore secondo quan’c richiesto da PromeTurismoFVaG (art. 9);

2. effettuazicnt dalla pulizia dai servizi igienic! sd Use pubblico anche pid volte al giorne setnnde Iz nerersitd;

3. s tipologia di bevarde e df cibi che saranno opgetio di somministrazione nei locale irmenit). le modaitd di svolgimente dei
servizio ai tavoli, le divise del personale addetto al servizio e tutto quanto inerisce il servizio principale di ristorazione che &
ronRsttn nel incafe;

4. il programma di promozione dei servizi offerti e le eventuali forme di collaborazione che si intendono attivare con altri soggetti

{associazioni e organizzazioni, operatori turistici, agentie, scucle, ecc.);
la pravisione di particolari agevolazioni per gruppi crganizzati, associazioni o altri soggetti che promuavono lo sci, I'slpinisme,
I'escursionismo, I'educazione ambientale, ecc.;

& ! pmgramma delle sttivita #i rromezione /o animazione che s'intende sviluppare, che - a titolo puramente esemplificativa -
potranno consistere in inizative di vzrorizzazione cel prodotti gastromarrici tipich, intrattenimert! musiceli e eulturah fin
conformita con [a normativa vigente e le disposizion! comunali), iniziztive educative, attivith ricreative e sportive consone 2!
contesto, ecc.;

7. eventuali servizi aggiuntivi che, a titclo esemplificativo, petranno riguardare lo sci, Valpinismo, escursionismo, il turismo in
genere, ect.;

8  specifica offerta per eventuali servizi supplementari a richiesta da parte di PromoTurlsmeFVG;

9. il programma tempificate dei miglioramentl e delle addizioni di cui 2li‘art. 13 proposte da realizzarsi nel corso deila gestione.

Il “Piana di gestiona” dovra prevedere la collaborazione con FromoTurismoFVG, con le assechazienl ed | sodalizi presenti nella localita e in
vallg, con i gestori di altre strutture, e con altri soggetti a vario titolo interessat! alla promozione del territorio, del comprensoric 2 della
montagna,

Al Pizno di gestione dovra essere allegato il curriculum vitae del gestore e del suo rappresentante,
Con riferimento agli wltimi cingue anni antecedenti la data di pubblicazione del bando, nel curriculum dovranno essere elencate:
1. eventuali esperienze di gestione pregresse di strutture di ristorazione e/o di somministrazione di alimenti e bevande, indicando
se effettuate in qualita di titolare deli‘attivitd o di prestatore d'opera, indicando, altresi, quelle affettuate in rifugi in quota o,
ristori in gquota;
2. eventuali altri servizi prestatiin precedenza in varie attivita nel settore turistico-ricettivo.
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Art. 17 — Sopralluogo del punti di ristoro
| soggetti interessati alla gestione dei punti di ristoro, siti in localitd Piancavallo ~ Aviano, ed oggetto del presente bando, dovranno,
preliminarmente alla presentazione dell’offerta e pena I'eselusione, prendere visione dei luoghi e visitare le strutture, concordando con
PromoTurismoFVa il giorno di visita, secondo il calendaric di disponibilita definito dalla medesima e comunque entro il 23 ottobre 2020.
La presa visione dei luoghi, dello stato dei punti di ristoro e delle condizioni di accesso alle strutture sard opportunamente documentata ed
espressamente dichiarata degli interessati nel Modello B da allegare all'offerta.

Art. 18 - Modalita di gara
La scelta del gestore sara effettuata sulla base di offerte ricevute dai candidati gestori e la conduzione sara affidata mediante la forma di
affitto di ramo d'azienda, utilizzando il criterio dell'offerta economicamente pill vantaggiosa.
PromoTurismoFVG si riserva, a proprio insindacabile giudizio, la facolta di non procedere all'aggiudicazione qualora nessuna delle offerte
ricevute risultasse adeguata in termini del “Piano di gestione” presentato e/o in termini di referenze e curriculum dei candidati.

Art. 19 - Criteri di aggiudicazione
L'esame delle offerte sara deferito ad apposita Commissione.
Le offerte saranno valutate sulfa base dei seguenti parametri ed elementi di valutazione:

Element] di valutazione dell'Offerta
{max. 100 punti) Pesa ponderale

1 Plano df Gestione (art. 16) 46“- ]
1.1 di cui: per puntida 1) o 8) 30
12 di cui: per punto 9) 10

2 Curriculum del gestore (art. 16) 30

3 Canone offerto 30
3.1 di cui Quota fissa 10
3.2 di cui Quota variabile 20

Per la determinazione del punteggio relativo al canone offerto, sara applicata la seguente formula matematica, sia per [a quota fissa sia per
Ia quota variabile:
Vi= PP * (Ci / Conax)
dove: PP = peso ponderale massimo
€i = canone offerto dal concorrente i;
Cmax = canone dell'offerta pili conveniente, valida, ricevuta.

Risultera aggiudicatario il concorrente il cui progetto-offerta avra conseguito il maggiore punteggio complessivo,

Art. 20 - Invlo offerte — documentazione e termine
Per partecipare alla gara, gli interessati, devono presentare un’offerta che, a pena di esclusione, deve essere contenuta, unitamente all’altra
documentazione amministrativa richiesta, in un pico chiuso e sigillato recante Findicazione “OFFERTA PER L'AFFITTO DI RAMO D'AZIENDA
PER LA GESTIONE DEI PUNTI RISTORO “ARNERI” E “VAL DEI SASS”, e dovrd pervenire alla sede operativa di PromoTurismoFVG, via della
Vecchia Filatura n.10/1 — 33035 Torreano di Martighacco [UD), entro e non oltre le ore 17.00 del giorno 26 ottobre 2020. Le offerte
possono essere consegnate a mano o spedite per mezzo del servizio postale all'indirizzo sopraccitate e, comungque, a totale rischio del
mittente.
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QOve, per gualsiasi motwo, non Riungessero A dest-nazione in tempoe vtile, fara fede la data di arnivo. Qltre 1 termire previsto, i nliehi nan
sararro presi in ronsiderazicne, anche se spediti per posta raccomandata o altro, antericrmente 2lla scadenza, non valendo fa data d
spediziane, ma salo quells di recapito a PremoturismoFva

1l plico sopra indicato deve contenere tre distinte buste:
1. Busta chiusz recante fa dicitura "DOCUMENTAZIONE AMMINISTRATIVA® e contenente:
= domands di partecipazions, comprensiva della dichia-azione unica con cui gli Interessaty attesteranno i possesso dei requisit?
richiesti dalla PromourismeFVG, di cvi all'art. 14, e la presa visione dei luoghi, dello stato del punto di ristoro e delie condizioni
di azcesso alla struttura. mediante cempilaziore del Wodello B;
o f{otccopia di documento d'identitd del/dei sottoscrittore/i.
2. Busta thiusa recante la dicitura *OFFERTA TECNICA” contenente | documenti i previsti:
o il “Fiano di gestione” di cw ali’art. 16 del preseate bardo {eventualmente suddiviso per cizszin anno di gestione);
= 1Ifi Curriculum vitae delfdei gestorefi, inserende le dichiarazioni previste ai punti 11 e 2} dellvitimo comma dellart. 16 del
presente bando di gara;
la certificazione di eventuale nuova imprenditoria/l'impegno all'iscrizione alla CCIAA in un settore d'intervento pertinente con
{'oggetto della gara entro 10 gg. dall'eventuale aggiud cazione;
3 Busta chiuss recante la diciturs "QFFERTA ECONOMICA™ contenonte |'offerta espresss in surn per il cancne di affite di cui sffart. 8,
mediante conpitazione del Modelle A

Art. 21 = Esclusioni dalla gara
Non saranno ammessa alla gara Je domande che risultino incomplete o irregofarl in relazions 2 elementi ritenuti fandamentall dalla
Commissione, che si riserva di richiedere il materiale integrativo.
Chi non ahbiz assolto tutte e pendenze rontabili con PromoTurismoFVG alla data di pubblicazione del Bande, oviere abhia prasentats
idonea garanzie.

Art. 22 - Apertura delle offerte
Le operazionl 4 verifica documentaie {relative alla “busta documentazione ammimistrativa™) saranno espletate da un seggio di gara o
seduta pubblica, come la operazion di apertura della “busta offerta tecnica” per la verifica della rispandenza del contenuta. La successiva
valutazione detle offerte tecniche sard svolta dalla Commissione giudicatrice in seduta riservata.
L'apertura daile “buste offeris economnca” sard devoluta sempre alla sola Commissione giudicatrice tn seduta pubblica, secondo it
calendario e orario che sara pregisposto da PromaTurismoFVG. presso I3 sede di Udine, in via fe"a Vecchia Filatura, 7 1041 - 330835
Tarreano di Martignacco (VD).

Art. 23 - Garanzia fideiussoria
A garznzia degl adermpiment: di cui al presente Capitolato, e n particelare di quanta prevista 2gli articoli 7, B, 8, 13, 11, 25 e 28, il gestore
& teruto, al momento defla stipula de! contatto ¢ affitto d'azienda, a consegnare a PromoTurismoVG, quale beneficiario, una fidejussione
bancaria, riportante Pespressa rinuncia al beneficio della preventiva escussions del debitore principale. dellz durata di 20ni 5 (cinque) e ¢!
importo pari al valore annuale dell'offerta economica presentata, valorizzata utilizzando, per la componente variabile dal canone, il rumere
di passage! detla stagione invernale,
Qualora il gestore abbia acquisito un punteggio in forza dellz proposta di miglioramenti e addizioni di cui al punto 9; dell'art. 16, a garanzia
della corretta 2secuzione degli impegni assunti, Vimperto defla fideiussione sara incrementato di euro 10.000,00 a garanzia della penale
che sara addebitata ai gestore in caso di mancato adempimento dell’obbligazione assunta.
La fidelussione verra aumentata di ur’ importo di exro 10.000,00 a copertura dele uienze di energia ed acqua.
La consegna d- tale fidejusstione & condizione essenziale per la stgula del coniratto.
PromoTurismoFYG si riserva di escutere 'impcrto dela fidejussione nel caso in cui il gestore non ottempen aghi obblighi contrattualments
previsti, a iniziare dal pagemento anche di una soia delle rate del canone annuale, e ogni altro 2ddebito, efo arrechi danni, material 2 non,
# PromoTurismoFVG o alle strutture e attrezzature nggetio del presente bando, fatta salva |"applicazione di gquanto espressamente previsto
&l successivo art. 28,

Art. 24 - Consegna dei beni
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l'atto di presa in carico del punt ¢ ristoro sara, obbligatoriamente, preceduto dall'effettuazione di un sopralluogo in contraddittorio tra il
gestute €4

un rappresentante di PromoTurismeFVG. L'inventario, la ricognizione & I'esatta consistenza dei beni ed it lora stata saranine accertati da un
apposito verbale, redatto in contraddittorio & sottoscritto dalle parti.

Alta scopo di verificare Ia gestione del punti di ristoro. ogni anna, a conclusione def periodo i apertura stagionale, sara effettuata una
ricognizione defla struttura con la verifira del{'inventario sopradetto.

Alia scadenza del contratto sard eseguito un ulteriore sopraliuogo con cui saranno verificate le condizioni di riconsegna del bene a
PeomoTurismoFVvG.

Al termine de! contratto I'eventuale matertale acquistato dal gestore in aggiunta alle dotazioni def rameo d'azienda come risultante dal
verbale di presa in carico di cul al comma 1 del presente articolo ritornera nella sua piena disponibilita, fatta comunguae saiva la facolta di
acauisiziane da parte di PromoTusrismoFVG, previa valutazione sconorica In accordo teo le parti

E fatto divieto al pestore di consegnare le chiavi de! punte di ristoro 2 terzi,

In ease di ritardo nella riconsegna del bene sara applicata una penale pari a eura 150,00 al giorno per i primi 10 giorni, e euro 250,00 per
ogni giornata di ritardo superiore al decimo giomo. £’ fatto salva it diritto della Concedente al risarcimento al maggior danno.

Secondo quanto disposto dall’art. 2561 del £.C. riguardante I'obbligo di conservazione di bani ammartizzabill, Il fogorio di deperimento
d'usp graverd sulla Concedante, anziché sull'affittuaria,

Art. 25 - Divieto di subconcessione
It gestore non potra cedere fa gestione o subaffittare, in tutto o in parte, i beni facenti parte del ramo d’azienda affittato.
H rapporto & strettamente personale ton assoluta esclusione di ogni forma di sostituzione, cessione, subentro, salva I'assunzione da pafte
del gestore di personale dipendente sotto |2 suz esclusiva direzione e responsabilith.
Alfatto di sottoscrizione del contratto di affitto, il gestare dovrd confermare i nominativi, gid indicati in sede d gara, di sventusl alire
principali @ abituali persone incaricate dallo stesso per le attivits di conduzione a presidio del punti di ristoro.

Art. 26 - Sospensione deliz gestione
La gestione dei punti di Aistoro non pud essere interrotta o sospesa dal gestore per nessun motivo, salvo cause di forza maggiore.
In case di sospensione delfesercizio di gestione o di abbandono immotivato dell'azienda concessa in affitto da parte del gestore,
PromoTurismoFVG potra sostituirsi, senza formalita di sorta, al gestore per esecuziona d'ufficio del servizio [con rivalsa sul medesimo
delie spase sostenute) e procedere allz revoca, di diritto, del contratto.
PromoTurismoFVG si riserva sin da ora 1a facoltd di non mettere in esercizio uno o pib imprant: a fune in alcune giorate o penadi, anche
per motivi meramente commerciali; il gestore con (a stipula det contratto di affitto di ranta d’azienda dichiarerd esplici:amente di cinunciare
3 qualsiasi azione di rivalsa nei confranti di PromoTurismoFVG per eventuali problematiche dinatura organizzativa, gestionale ed economica
derivanti dalle succitate chiusure di impianti, salvo quanto indicato all'art. 6, 7* comma.

Art. 27 - Recesso unilaterale del gestore
1l gestore potra recedere unilateralmente in quatunque momento senza oneri. I} recesse avra effetto dali'inizio della stagiore successiva
secondo it calendario di PromoTurlsmoFVG, qualora la richiesta sia fatta tramite PEC 0 A.R. almeno sel mesi prima deli'inizic della stassa e
nen dara diitta alia mancata corresponsione del canone di affito che sarh. pertanto, dovuto fino allinizio della stagiene successiva,
indipendentemente dall'effettivo ssercizio delle attivité di ristorazione fino a quetla data.
A ta! fine si stabllisce convenzionalmente che saranno valide le disdette che perverranno a mezzo PEC 0 A/R, entro il 30 maggio per quella
invernale ed eventuaimente it 30 novembre per nuella estiva PromoTurismoFVG si riserva pertanto il diritte di escussinne, in tutio o in
parte, della polizza fideiussoria per la parte di obbligazioni ancora dovute dal Gestore alla data della risoluzione anticisata o di trattenerne
Fimporto dal deposito cauzianale, ove costituito,
L'eventuale rinuncia, da parte del gestore, prima della scadenza del contratto, dovra essere notificata a PromoTurismoFVG tramite PEC o
AR. con un antic po di almenc sei mesi.

Art. 28 ~ Risoluzione per Inadempimento del gestore - diritto di recesso - clausola risolutiva espressa
£ facoitd di PromoTurismoF VG risolvere il contratte prima della scadenza, 3 proprio insindaczbile giudizia. per inadempimento dei gestore
per i seguent] motivi:
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in caso di viplazioni del contratto stesse o gravi inadempienze {es. violazione norme igienico sanitarie) da parte del gestore agh
obklighi assunti,
nel caso di danna di immagine;

r incaso di mancats realizzaziene dei miglioramenti e delle addizioni proposti ne! Piano di gestione contenuto nell’offerta entro
un anno dalla daia prevista; in takt ipotesi, 2la risoluzione si aggiungera la richizsta di risarcimento di qualsivogha danno che, in
casa di mancata realizzazions dei miglioramenti 2 de'le addizioni propoesti nel "Pianc di gestione” contenute nelofferta, &
determinato in euro 10.000,00.

Inoltre ¢zra consentito il recesso dal contratte nelle ipotes previste dalla normativa vigente, unilateralmente da parte di PromoTurismoFvE,
con preawwiso rf almena sof rexi, da efettearsi 2 mezzo rarcomandatz A/R o PFC,
I presente contratto sirisnlvera di giritte nei seguenti cash:

a) fallmento del gestore owvero ammissione ad altre procodure concorsual;

b) scicglimento della societd, in caso di soggetto gestore in forma socketaria:

¢} pravvedimenti legati alle normative fiscali che non consentano la continuita di servizio prevista all'art 9 del presente Capitolato

Art. 28 - Tutela dei dati personali
| dat personali farniti dai cancorrenti, obbligatori, per (e finalita connesse alio svolgimento della gara di appalio e per la gventuale stipula
dellz convenzione sarenno trattati dalf appaltante conformemerte alle dispoasizion: del D.Igs, 195/2003.

Art, 30 - Controversle - foro competante - rinvio normative
Per tutte le controversie che dovessero sorgere in dipendenza cella presente procedura ovvero nelfesecuzione o nell'interpretazione del
contratte di affitto, che non possono essere risolte mediante accordo tra le parti, & competente |'Autoritd Giurisdizionale presso il Foro di
Pordenans.
Si precisa chele disposizioni previste nel codice degli appalti non si applicano alle procedure di gara ai sensi dell’art 17c. 1 lett. a} de! D lgs.
50/2616, tranne quelle espressamente & convenzionaimente ricniemate nel hando
Per guanto ~on espressamente previsto nel presente Capiolato si rfimandz alle norme speciali generali, vigenti al momenmo
dell'aggiudicazione del servizio oggetto del presente appalto.

ART. 31 — Responsabile del Procedimento
Il respansabile del procedimento e il Direttore Amministrativo di PromaTurismofVG dott. Plerluigi 2ulianelic
il responsabile dell'istruttons tecnica @ Alessia Palese.
Il responsabile dell’istruttoria amministrativa & Brunao Brusadin, e-mar,

PromoTurismoFVG
il Direttore generale ¥ Lepale Rappeesentante

Ing. Lug Gomjero %
() p— v\/

Allngati da Planimeirie dei bocali.

Allegati da: Inventario delie attrezzature e arredi.

Modelfo A: Modello per 1a presentaziope dell'offerta economica.

Muodelio B: Dichiarazioms nguardo la forma di partecipazione, il possesso der requisiti richiesti e {'effettuazione del soprallunge
congiunto,

Bar nsioro "ARNERT ~ VAL DE SASS” 12
Capnelato per affitto rame o azienda

ny

’/




